
Minibrownies 

24 annosta / valmistusaika 40 min. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Valmistusaineet 

80 g vehnäjauhoja 

2  pientä kananmunaa 

80 g voita 

100 g sokeria 

120 g tummaa suklaata  

suolaa 

Aseta suklaa ja voi kuumuutta kestävään astiaan ja sulata ne vesihauteessa tai mikroaaltouunissa, kunnes 

ne ovat täysin sulaneet. 

Vatkaa suuressa kulhossa kananmunat ja sokeri vaahdoksi,  lisää sulatettu voi-suklaaseos vaahtoon.  Lisää 

siivilöidyt jauhot ja sekoita hyvin.  

Jaa taikina vuoan muotteihin  ja tasoita pinta lusikalla.  Aseta vuoka uuniin ja paista 180 ° C asteisessa 

uunissa 20 minuutin ajan.  Anna jäähtyä paistamisen jälkeen.  

Poista jäähtyneet minibrowniet muotista ja koristele maun mukaan.  Koristeluun voit käyttää mansikoita, 

metsämarjoja, mantelilastuja, suklaalastuja tai värillisiä karamelleja. 


