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FOCACCIA :
LEIPAKAAREESSA
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Paista suljetussa leipakaareessa esilam-
mitetyssa uunissa 200 C asteessa noin 30
min. Valuta viela kypsan focaccian paalle
oliivioljya.
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Vealmistygsonje

Mittaa kulhoon kadenlampdinen vesi ja liuota joukkoon hiiva (mikali kay-
tat kuivahiivaa, sekoita hiiva pieneen maaraan jauhoja ja sekoita nesteen
joukkoon). Lis&a suola, sokeri ja oregano. Lisaa kerralla noin puolet veh-
najauhoista ja sekoita tasaiseksi. Lisaa sitten jauhoja vahitellen hyvin se-
koittaen. Lisaa lopuksi myds oliivioljya. Vaivaa taikina tasaiseksi.

Sulje leipakaare ja jata taikina kohoamaan. Kohota kaksin-
kertaiseksi. Ripottele pinnalle oliivioljya, sormisuolaa ja
rosmariinia.

Reseptin paistokaareelle on kehittanyt Timali-aikuiskoulutuskeskus

Lékué Finland =Nyt lisaa ideoita!



